CIMA 2024

Ficha Técnica Mongao & Melgago

O CIMA ¢ a expressao madura e profunda do Alvarinho, um vinho que nasce da procura
pelo equilibrio entre tradicdo e inovagdo. O seu nome revela a origem e a filosofia:
resulta da fusdo entre o estagio em Clmento e MAdeira de Carvalho, uma combinagéo
que eleva a elegancia natural da casta e lhe confere uma dimensdo Unica de textura
e complexidade.

Produzido na sub-regido de Mong¢do e Melgaco, a origem do Alvarinho, o CIMA é um
vinho que reflete o conhecimento acumulado de geracbes e a vontade constante de
aperfeicoar o saber-fazer.

REGIAO Mongéo e Melgaco | Vinho Verde DOC

CASTAS Alvarinho j
ALCOOL 13%vol. Ln
ACIDEZ TOTAL (g/dm) 6.0 ?r; Ve
AGUCAR RESIDUAL Seco Rl {
pH 3.21 :
ACIDEZ VOLATIL (g/dm) 0.35 {
f
TERROIR N
Vale protegido por montanhas com baixa influéncia
CLIMA maritima. Vinhas em altitude com verdo quente e

seco e inverno frio.

Durante a maturagédo a amplitude térmica é elevada

com dias quentes e noites frias. A maturagdo ¢ lenta TAMANHOS DISPONIVEIS
nestas vinhas de altitude onde a elegénciae a acidez

sdo preservadas.

SOLO Granitico, arenoso e com baixo teor em argila.
Solo pobre e de acidez alta o que influéncia o perfil
dos vinhos no mesmo sentido.

PERFIL Cor amarelo intenso. Aroma elegante e com notas
abaunilhadas devido ao estagio parcial em maderia de
carvalho. O sabor é redondo e estruturado, devido
essencialmente a vinificagdo parcial em ovo de cimento.
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